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IPSOS publie son Baromeétre Spiritueux 2022

A I'occasion du Salon Whisky Live Paris dont la 18%™¢ édition s’est tenue du 22 au 24 septembre,
I'institut IPSOS a réalisé la 4°™ édition de son enquéte sur la consommation de spiritueux dans
notre pays. Une étude fouillée dont voici les principaux enseignements en synthése.

(NB : n’hésitez pas a zoomer pour mieux lire les petits caracteéres ci-dessous)

12 derniers mois
1) Rhum : achats : 53% ; conso. : 53%
2) Whisky : achats : 51% ; conso. : 45%

WHISKY

Boisson éfiiste, de qualité, haut de gamme, qui Petit commentaire personnel par rapport a cette étude

peut étre réservée & un public de connaisseurs consultable en intégralité par téléchargement sur notre site
Grande importance accordée a I'origine et au
processus de fabrication

Diversité des occasions & lieux de L .
consommation. La différence entre % achats et % consommation (cf. cadre 1)

Boisson festive, associée & des moments de aupreés de la cible semble indiquer que le whisky, plus que le
plaisir et de déconnexion, frés appréciée en .

dégustation. rhum, est un spiritueux souvent offert en cadeau.

MAIS dont le goit particulier peut constituer un

frein

https://www.cotwefranchecomte.fr,



https://www.cotwefranchecomte.fr/

Namibie : Ondjaba, un whiskey trés particulier

Que la Namibie figure parmi les pays producteurs de whisky (ou wiskey) a déja de quoi
surprendre. Mais la découverte des céréales utilisées, et du mode de maltage choisi, interpellent
davantage encore. De quoi déclencher des « a priori » liés a notre formatage culturel qu’il est
peut-étre louable d’essayer de dépasser.

Wolfgang Koll est I'heureux propriétaire de I’Erongo Mountain Winery, un domaine viticole situé en
bordure de la riviere Omaruru et entouré de montagnes escarpées, au centre nord de la Namibie.
Apres s'étre imposé en tant que vignoble pionnier de la Namibie produisant neuf cuvées de vins
blancs, rouges et rosés, Erongo Mountain s’est lancé dans la distillation de whisky.

En bon homme d’affaires, WK a voulu créer un whisky namibien original, qui se démarque de ceux
des autres pays producteurs. "Nous ne voulons pas copier les Ecossais !", assene-t-il.

Sauf que, quand méme, notre Wolfgang semble s’inspirer du processus de fabrication de
leurs whiskies tourbés. Humant sans complexe la bouse d’éléphant, il a flairé la bonne affaire. Pour
cela, il lui a fallu investir quelques dollars namibiens dans un fumoir que ses collaborateurs
alimentent en collectant dans les propriétés voisines, ou dans le Damaraland (une ex-province
autonome intégrée a la Namibie en 1989), le précieux matériau.

D’abord séchées a I'air libre, les bouses sont apportées au fumoir ou elles sont enflammées. Le feu
est ensuite étouffé et la consumation se prolonge pendant environ cing heures, le temps
d'imprégner les céréales du fameux fumet. Wolfgang tient a préciser qu’a aucun moment la bouse
n’entre en contact avec les grains. Seule la fumée issue de la combustion vient les sécher avant leur
concassage et la distillation.

Selon lui, « Les Ecossais ont de plus en plus de problémes avec leurs tourbiéres, car ils les asséchent
et la tourbe met plusieurs millénaires a se former. De plus, la tourbiére stocke énormément de CO,,
reldché dans I'atmosphére lors de I'extraction. C'est différent avec I'éléphant : il mange, il digere,
nous collectons ! C'est du développement durable”, s'enorgueillit Mister Koll, ajoutant que « dans le
fumoir, une odeur de cigare ou de pipe vous prend le nez ».

Un commentateur plus neutre explique que « L'éléphant est un herbivore et que ses excréments ne
dégagent pas d'odeur désagréable ».

Trois céréales sont utilisées pour I’élaboration de ce whiskey, baptisé Ondjaba (= éléphant en
langage local), qui se classe de ce fait dans la catégorie des whiskies de grain : I'orge, le mais et une
céréale locale, le mahangu, qui pousse dans le nord du pays.

Apres la distillation, le produit entame sa maturation en fiits de chéne sous le soleil africain avant
d’étre embouteillé a 46°.

La Revue Francaise des Vins qui lui a consacré un article, indique que : « En bouche, les arémes
tenaces de fumée sont bien présents avec une petite note de cuir. Ces saveurs puissantes sont
équilibrées par des fragrances d'herbes fraiches ».

A I’heure actuelle, il n’y a pas encore d’importateur frangais de I’Ondjaba, mais le moment venu
peut-étre serez-vous tenté par cette curiosité. Ce faisant, vous apporterez une contribution
indirecte a la préservation des pachydermes en Afrique. Noble cause, non ?!



https://www.larvf.com/dix-nuances-de-whiskies-tourbes,4652124.asp
https://www.larvf.com/,apprendre-a-deguster-le-whisky-la-tourbe,13187,4298472.asp

France : la distillerie des Menhirs sort son Graal

: - DISTILLERIE

pes MENHIRS

Lors du lancement d’EDDU, au début des années 2000, Guy Le
Lay, son créateur, fait appel a I'expertise de Robert Léauté,
consultant international et grand maitre de chai. Parmi les
conseils qu’il lui prodigue, une phrase retient particulierement
son attention : « Laisse vieillir les meilleures bariques ».

Au moment d'assembler les eaux-de-vie qui feront ’'EDDU
Gold 10 ans d'age, une barrique, distillée en 2001, se distingue
des autres. La petite phrase de Robert Léauté résonne a
nouveau aux oreilles de Guy qui décide de la conserver.

Les années s'écoulent. Dans la pénombre du chai, la précieuse barrique de 2001 attend son heure.
Guy Le Lay, qui en mesure la rareté, lui promet un autre destin. Elle sera son Graal...

Aujourd'hui, apres 21 années de patience, EDDU Graal (43°) voit le jour en une édition limitée de
304 carafes présentées dans un écrin de bois noir réalisé sur-mesure par une entreprise francaise.

Notes de dégustation :

Nez - Notes de cacao amer, de caramel crémeux avec une pointe de miel au blé noir. Boisé tres fin.
Aromes de fruits confits trés prononcés. Exceptionnelle puissance aromatique.

Bouche - Ecorce d'orange confite et notes de réglisse. Cannelle et curry. Touche patissiére et
pomme au four. Etonnante explosion de saveurs. Grande concentration, trés gourmand.

Finale - Trés longue. Connotation de caramel et de fruits exotiques tel I'ananas Victoria.

Disponible a la Distillerie des Menbhirs ainsi que chez les cavistes // Prix de vente 500 € TTC

Ecosse : Glenfiddich dévoile une collection de 3 single malt d’exception

A travers sa gamme Time Re : imagined, Glenfiddich rend hommage au temps qui passe avec trois
nouveaux whiskies Single Malt de 30, 40 et 50 ans. Chacun révéle un caractére unique et des
saveurs exceptionnelles contenus dans un flacon et un coffret a I’esthétique soignée.

Nul doute qu’avec ces trois produits, Glenfiddich
vise une clientele de collectionneurs ou
d’amateurs dotés de gros moyens.

Seul, le 30 ans, vendu 1 090 €, semble
relativement accessible.

Le 40 ans fait I'objet d’une série limitée de 1 600
bouteilles vendues 3 700 € I'unité.

Quant au 50 ans, limité a une quantité de 220 flacons, il a m{ri dans trois fits différents de chéne
américain. Sa présentation dans un coffret en aluminium est I'ceuvre de I'artiste et designer
espagnol Manuel Jiménez Garcia. Il a créé une structure en trois dimensions donnant vie “a chaque
seconde de chaque jour de ces cinquante années”. Le flacon en cristal a été réalisé par I'atelier
Glasstorm. Un objet de collection unique que les acheteurs les plus rapides pourront trouver sur le
marché américain moyennant la modique somme de 50 000 S.

Slawnte



https://3qof3.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/UN2JTASgE51JIwZyDdRdKtKhonjN0nCsx2SOLlx7S5yNaiz_jT3SEUwX9cWeoabJU5HVElCMavVs_V_kScooBnHkAwaJRZ5-l70zUjArqnx5K9csF7kb_ethhNnKav-WmSemE6uDp99kFbGJg_n5Y636G5Ud_NSIVaqhewAjUZRROzdgrldDMLDRhpIDKeXUBLHHHf4-m8bti08kamP8eBvYhtw-e1U
https://3qof3.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/UN2JTASgE51JIwZyDdRdKtKhonjN0nCsx2SOLlx7S5yNaiz_jT3SEUwX9cWeoabJU5HVElCMavVs_V_kScooBnHkAwaJRZ5-l70zUjArqnx5K9csF7kb_ethhNnKav-WmSemE6uDp99kFbGJg_n5Y636G5Ud_NSIVaqhewAjUZRROzdgrldDMLDRhpIDKeXUBLHHHf4-m8bti08kamP8eBvYhtw-e1U
https://3qof3.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/JhM8yuu38oPAfCBhNVhbV9YLwKn7TYKncChPomKQ7Y8vbj_pIsukZEEQmhLzvatcBNLnpKL80bFIpcBt1VFiN3iifY2Wi09TJFrrAwHStR6qlxMK5d6SRKsj33SKY2fktvQuuJz8dbykdccBFVYzvIsD_9gGt-ZNvst4boDtf0rZI3ivSpRPxEvTuhdCkwXkqJynX3uBg_Xq1YeB_9CGU6_wgD9fdVrMVjOeCyg
https://3qof3.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/txaI7KnBX-z6R8VWSqThHZu_bIlgSuZtUCiFIkUyj_qlzmq_2YedMDNoWT8WiZjxT5K0PplHiI2hMcRFixFqoesXmvYrsU0F_bT-VyV3sFXF8sUOD3NuHvR3NksgDUgbd8ZXBaUh03yV8WUYupiysF7FGLY9kyuqtwkJ5lkG9RZSNX4dNi1tTa3ZcuNTidEl4fGcSQ-zwlPWcI91XfQrLZyMqmBMj6ACR8K-ew0
https://3qof3.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/TnEv1WQCvAVoMD5Bb_27sfspu68nE9bMBZpiPCNQarCxhizt33K-GfQYORLFo12cL_wNqiybZRK4x0xXM-CRSuKqQ847zH-ze4Ktl0y_ZVLNbp7PtslwuiWrBTFRKPpBEuDtYMvI3bPFHuzl3tZ4uzGzdEuwiLnop8TVIyTpn9WSuorROQ-ZGViMtNteS_Nan4MJwp__gwhPFv256zf2DLJoF02Yb9uX6zaEkAc

