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Le mot du Président 

Chers Hauts Dignitaires, Chers Dignitaires, 
Chères Dames Chevaliers, Chers Chevaliers, 
Chères Dames d’honneur, 
Chers Amis de la Confrérie, 

Le Comité et moi-même serions particulièrement honorés par votre 
présence et celle de vos amis, lors des célébrations du 50ème Chapitre 
de la Branche de Genève de la Confrérie de l’Ordre des Tastes 
Whisky Ecossais qui se tiendront les vendredi 8, samedi 9 et 
dimanche 10 novembre prochain. 

C’est en 1969 que le Comité national suisse et la Branche de Genève 
de la Confrérie de l’Ordre des Tastes Whisky Ecossais ont été fondés 
dans les salons de l’hôtel des Bergues en présence des plus hauts 
Dignitaires écossais, dont notre ami Charles Forman, past Gardien 
du protocole et des traditions écossaises et past Secrétaire général de 
la Convention présidentielle. 

L’évènement à venir se veut à la hauteur de cet anniversaire 
particulier, non seulement par sa durée, mais encore – et surtout – 
par sa tenue, dont le point d’orgue sera bien évidemment la 
cérémonie d’intronisation et la fastueuse soirée de Gala qui se 
dérouleront dans les salons de l’hôtel Starling à Genève, spécia-
lement décorés pour l’évènement,  

Dès le vendredi soir, un diner typiquement suisse donné en 
l’honneur de nos hôtes français qui nous feront le plaisir et le 
privilège de participer à notre jubilé, sonnera le début de cet 
anniversaire et un déjeuner de l’amitié dimanche midi, clôturera 
l’évènement. 

Une attention toute particulière sera portée sur l’ornementation des 
lieux pour que la fête soit exceptionnelle et vous laisse un souvenir 
impérissable.  



En outre, pour marquer l’évènement, la Maison Heacky a sélectionné 
ses nectars d’Ecosse les plus remarquables afin de nous permettre de 
découvrir des arômes et saveurs d’exception. 

Nous aurons également l’immense plaisir de compter sur la présence 
de nos amis cornemuseurs des Pipes and Drums of Geneva. 

Je forme donc le vœu de vous voir nombreux et accompagnés de 
vos amis ce week-end-là, afin de marquer ce Jubilé dans les annales. 

Enfin, je remercie chaleureusement nos fidèles annonceurs, qui, 
années après années, nous soutiennent. Leur générosité est néces-
saire à la tenue de nos Galas, et en particulier, à la célébration de 
notre 50ième anniversaire. 

Dans l’attente du plaisir de vous accueillir durant ce week-end festif, 
je vous adresse à toutes et à tous mes plus cordiaux messages. 

Slainthe ! 

Yves BONARD,  Président Commandeur 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 



Membres de la Convention présidentielle 

Gérard TOUTIN,  Grand Maître et Président de la Convention 

Yves BONARD,  Secrétaire Général de la Convention 

Jean AUDOIN,  Grand Prévôt de la Convention 

Martin MÄRKI,  Président national Suisse (ex-officio) 

Michel SERAILLE,  Président national France (ex-officio) 

 

 

 

Invités permanents 
de la Convention présidentielle 

Jean GAUMER,  past Grand Maître Mondial 

Charles FORMAN,  past Gardien du Protocole et des Traditions écossaises 
et past Secrétaire Général de la Convention 

 

 

 

 

 

 



 

 



Membres du Comité national suisse 

Martin MÄRKI,  Président national 

Yves BONARD,  Grand Chambellan 

Urs LEU,  Grand Argentier 

Jean-Pierre BEDONNI,  Grand Echanson 

Thomas GUJER,  Grand Intendant  

Pierre MOIA,  Grand Héraut d’Armes 

 

 

Membres du Comité  
de la Branche de Genève 

Yves BONARD,  Président commandeur 

Georges BABEL,  vice-Président et Argentier 

Gilles LABRY,  Chambellan 

Rémy OBERMANN,  Prévôt 

Charles SEYDOUX,  Croix d’Honneur 

Eric BAKHCK-POUR,  Echanson 

Philippe DEMIERRE,  Héraut d’Armes 

 

Jacques SZMULOVSKI,  Grand Officier, membre d’honneur 

Roger VUGLIANO,  Grand Officier 

Alexandra CARUGATI,  Officier 

Anne-Sophie TOURRETTE,  Officier 

 



 
 
 
 
 

 



Menu du 50ème Chapître 

Apéritif 

Rose de saumon fumé « famille Royale »  

Roulade de saumon en bouchée  

Pyramide de foie gras au Sauternes, whisky, rhum ou grappa truffée  

Viande séchée et stilton  

Canapés au fromage de chèvre et confiture de coing  

Bar à huîtres 

Feuilletés 

Menu 

« Haggis »  et filet d'agneau fumé en chaud-froid, chutney d'agrumes 
bio à la menthe, jeunes pousses fraîches 

« La légende du Loch Ness »  avec une bisque de langoustines, 
lentilles beluga, algues et safran genevois et son verre de whisky 

« Wellington »  de filet de bœuf, jus à la truffe et whisky, 
kilt de betterave et pomme château  

Grand buffet de stilton, cheddar et fromages d'ici et d’ailleurs 

« Show glacé » 

Parade écossaise de douceurs gourmandes et chocolats  

Café, infusions  et  « cornettis surprise » 

Les Vins 

Château Landereau 2018     Entre-deux-mers 

Château Martinat 2015       Côte de Bourg AC 

Menus végétarien ou vegan disponible au moment de l'inscription  



Le Président Commandeur et le Comité de la Branche de Genève  
remercie chaleureusement la Maison Haecky  pour sa générosité. 

Liste des whiskies 
Auchentoshan   Glen Garioch   Fettercairn  Dalmore   Glen Moray 

Tamnavulin   Ardmore   Jura   Bowmore   Laphroaig 
et 

cinq surprises de haute-qualité  
de l’embouteilleur indépendant Douglas Laing 

 

 



 

Mon cher Président Commandeur, 

Il y a dix ans vous m'avez demandé de résumer par écrit mes 
souvenirs de la première quarantaine d'années de vie de la Confrérie 
des Taste-Whisky écossais en Suisse. J'ai alors rappelé notamment sa 
cérémonie d'inauguration à Genève ainsi que notre reconnaissance 
envers le dévouement de ses présidents successifs et leurs comités. 

L'évènement qui aura le plus marqué la décennie entre les quaran-
tièmes et cinquantièmes anniversaires fut le rapprochement entre les 
deux grands pôles de la Confrérie, savoir la France et la Suisse. 
Certes il y a toujours eu des échanges, notamment sous la forme de 
visites réciproques, mais en 2015 la tenue d'un grand rassemblement 
des deux Confréries à Pitlochry en Ecosse, brillamment organisé, a 
renforcé le désir d'avoir des relations plus proches, rendues plus 
souhaitables par le retrait pour des raisons de santé de nos fonda-
teurs écossais, la famille Mackinlay.  

C'est ainsi qu'avec l'encouragement de nos fondateurs, et en accord 
avec les Assemblées Générales nationales, le Grand Maître mondial 
Jean Gaumer a autorisé la création d'un organisme international 
regroupant et surveillant tout ce qui rapportait aux buts, au 
fonctionnement et aux protocoles de la Confrérie, sous réserve 
naturellement de la protection du statut légal des organismes 
nationaux. Cet organisme s'intitule la Convention Présidentielle. Il 
s'est déjà mis au travail.  

Pour ma part, jeune écossais, cornemuseur, venu travailler au CERN 
âgé de 26 ans en 1965 et devenu soudainement doyen de la Confrérie 
du point de vue de l’ancienneté, je me réjouis de constater une fois 
de plus les conséquences que peuvent avoir l'amitié et la bonne 
volonté.  Surtout quand elles sont accompagnées d'un bon verre de 
Scotch whisky ! 

Slainte ! 

Charles Forman  
          past  Gardien du Protocole et des Traditions écossaises et 

          past  Secrétaire Général de la Convention 

 



 

 

 

 

 

Distillerie Strathisla 

Une des plus anciennes distilleries d’Ecosse encore en fonction 

Photo offerte par :     SC Gestion & Développement SA 

 

 

 

 

 

 

 



La dégustation du whisky 

Le whisky est l’une des boissons alcoolisées les plus variées.  

Sa saveur est formée par le mélange des arômes et du goût. Dès lors, 
pour en apprécier pleinement son bouquet et sa richesse, une 
dégustation dans les règles de l’art implique de le servir dans un verre 
adéquat, c’est-à-dire se rétrécissant au niveau du bord (cette forme 
permet de retenir tous les arômes du contenu) et d’y ajouter une très 
légère quantité d’eau.  

L’Echanson vous recommande, pour le surplus, de boire de l’eau 
entre chaque dégustation pour vous rincer le palais.  

Après avoir étudié la couleur du whisky, faites tourner légèrement 
l’alcool dans son verre et observez « les larmes » qui s’écoulent à 
l’intérieur du verre. Si elles sont lentes et épaisses, le whisky aura du 
corps. En revanche, si elles sont minces et rapides, le whisky aura 
une texture plus fine. Humez ensuite le contenu de votre verre. Les 
arômes sont-ils piquants, brusques, chauds ou rafraîchissants ? 
Ajoutez une goutte d’eau, puis réitérez l’opération.  

S’agissant du goût, examinez la texture du liquide (lisse, grasse, 
cireuse, sèche, âpre, etc.), puis analysez l’équilibre des quatre goûts 
primaires (sucré, salé, amer et acide). Enfin, une dizaine de minutes 
plus tard, humez et goûtez, à nouveau, le whisky pour rechercher 
d’éventuels changements.  

Le whisky a une saveur céréalière, si on y retrouve notamment le 
goût des gâteaux secs, des céréales du petit-déjeuner, du son ou de 
l’extrait de malt.  

Les saveurs fraîches et fruitées se développent lors de la fermen-
tation de la distillation. Celles de fruits secs ou cuits proviennent de 
l’essence du bois dans lequel le whisky a vieilli.  

  



 

Les Lowlands ont des saveurs florales, raison pour laquelle ils sont 
adaptés pour l’apéritif. Des parfums de rose, de lavande, de bruyère, 
d’herbes coupées et séchées ou fleuries, de bonbons à la violette en 
sont le signe.  

Le malt séché à la tourbe produit des whiskies à la saveur fumée. Les 
goûts de brindilles carbonisées, de feu de jardin, de feuilles brûlées et 
de tabac, de suie, de charbon ou de goudron en sont la carac-
téristique.  

Il convient de garder à l’esprit que le fût qui contient le whisky 
influence son goût et aromatise son contenu. Ainsi, un arôme de 
vanille indiquera un élevage en fût de chêne américain, alors que la 
présence de tanins un vieillissement en fût chêne européen. 

 



Pipes and Drums of Geneva 

Au début des années 70, Charles FORMAN, past Gardien du Proto-
cole et des Traditions écossaises de la Confrérie, past Secrétaire 
général de la Convention présidentielle, cornemuseur émérite, 
dispensait des cours de cornemuse à quelques-uns de ses amis 
écossais dont les services étaient régulièrement sollicités pour des 
mariages, des funérailles ou d’autres occasions en rapport avec 
l’Ecosse. Est alors née la volonté de constituer un groupe de joueurs 
de cornemuses qui a vu le jour en 1976. 

Pour leur première manifestation, les «Pipes and Drums of Geneva» 
ont fait appel à Eric McINTOSH. Ce dernier est venu à Genève 
accompagné du «Pipe major» et, de deux musiciens, le premier de 
caisse claire et le second de grosse caisse, tous issus du «Pipe band» 
de Reading, afin de renforcer le jeune groupe. 

Une dynamique est née et des joueurs de cornemuse et de tambour 
expérimentés originaires d’Ecosse, du Canada et de Nouvelle 
Zélande sont venus grossir ses rangs, lui permettant de devenir un 
« pipes band ». 

Depuis ce modeste démarrage, le «Pipes and Drums of Geneva» n’a 
cessé de croître. 

En effet, cette formation forme de nouveaux cornemuseurs et jouent 
de manière régulière en public. Il est à signaler que certains de ses 
plus jeunes membres ont suivis le cours du «College of Piping» à 
Glasgow, une référence en la matière. 

La volonté du «Pipes and Drums of Geneva» est de rester un groupe 
d’amis qui se rencontrent et jouent de la cornemuse de manière 
hebdomadaire afin de faire profiter les amateurs et le public de son 
talent. 

Le Comité de la Branche de Genève le remercie chaleureusement 
pour sa parfaite tenue et la très grande qualité de ses prestations à 
chacune de ses manifestations. 

 



 

 

 

 



 

 



 

 



 

 

 

 

 



 
 
 
 
 
 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 



 

 

 

 

 



 










