
Publié par Jean de la COTWE sur 6 Juin 2016, 07:03am

SPARKLING MONKEY

Un cocktail estival

40 ml Monkey Shoulder (*)

4 feuilles de Basilic frais

30 Ml de crème de pamplemousse

3 fraises

1 cuillérée à café de sucre

+ eau gazeuse.

-°-°-°-°-°-

Mise en oeuvre ...

Remplir un tumbler de glaçons.

Dans un verre à mélange ajouter le whisky, la crème, le basilic, le sucre et les fraises. Agiter
avec une cuillère de bar et filtrer dans le tumbler.

Compléter avec de l’eau gazeuse d’un siphon.

Décorer avec une écorce de citron enroulée sur une paille.

(*) Les “maltmen”, qui autrefois remuaient l’orge à l’aide d’une pelle, 
étaient constamment exposés aux courants d’airs qui leur occasionnaient 
de sérieux rhumatismes. Cette maladie du maltage était connue sous le 
nom de « monkey shoulder », ( l’épaule du singe.)
 C’est en hommage à ces « maltmen » que la famille Grant’s propriétaire 
de la distillerie emblématique Glenfiddich, a créé ce « triple malt » 
élaboré à partir de l’assemblage de trois single malts (Glenfiddich, 
Balvenie et Kininvie).

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé --- Consommez avec modéra-
tion..
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